PALLED

PLAYBOY

AVIALE

LESUE UOVA NONHANNO EGUALI TRA LE SENSAZIONI
PARADISIACHE DISPONIBILI SUL PIANETA TERRA.
NON A CASO,SITRATTA DELLALIMENTO PIU CARO
ERICERCATO IN NATURA ENON ENECESSARIO CAMBIARE

CONTINENTE PER RAGGIUNGERNE LA FONTE. UNA TRA LE MIGLIORI

EACASANOSTRA. ACCOMODATEVI A TAVOLA

(di Ronny Mengo - foto di Massimo Brega)

Gli Acipenser Sturio che ci leggono
non gradiranno. C'& da capirli. Anche
perché sono ghi unic, questi storioni da
quattro metri e cingquanta chili, a rabbri-
vidire - & non di gloia - alla parola “ca-
viale”. Vorrei vedere voi. A sapere che
le tue micro-uova finiscono in coppette
d'argentn, coronate di scaglie di ghiac-
cio ¢ ghirlande di fiori. Eccentrica mo-
dalita utilizzata per il nettare a granuli in
tempi antichi. Fu un disastro, in quanto
a reale lungimiranza gastronomica, Lu-
igi XV che, ricevuto in dono dallo Zar
Pietro il Grande, sputd caviale e tutto
il ghiaccio rischiando un pericoloso
incidente diplomatico. Le percezioni
gustative sono un filo cambiate, gia che
oggi dire “Beluga” & come rempire il
carrello da Cartier. In purezza parlando,
l'alimento pill caro del globo crea una
meravigliosa dipendenza, magari con

l'immancabile vodka, magari con un flu-
te di champagne ma, per lamor diddio,
solo nel finale, per non inibire la sensi-
bilité del palato in piena degustasione.
Ora, stiano calmi gli amanti del genere,
ma la notizia & di quelle da mandare di
traverso gli ovetti neri: lo storione & a
rischio estinzione e la sua pesca & stata
limitata in modo drastico, per evitare di
vider ritocalta definitivamente la catena
alimentare e per scongiurare istantanee
sonumosse di animalist furiosi. La solu-
gone, comundgue, ¢'é ed & incastonata in
uneic lettere materme e preziose: a-l-le-
Veil-Im-e-n-t-0.

MADE IN PADANIA
La sorpresa che sta dietro alla soluzio-
ne, invece, & di quelle che proprio non
ti aspetti ¢ fa partire 'inno di Mameli
nella testa per Uorgoglio: uno del princi-
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pali regni mondiali in questo senso non
& in Iran  tanto meno nel Mar Casplo;
ma, udite udite, niente popo’ di meno
che nella ridente Planura Padana, E
basta con la storia della nebbia, unico
prodotto locale degno di nota Siano
tronfi i padani tatti perché sotto il loro
cielo & andato in scena il miglior colpo
di genio degli ultimi tempi. E della Bas-
sa, per la precisione, che partiamo: del-
|a Bassa bresciama. Calvisano City che,
insomma, facile facile da trovare non @
per chi non sia amante dei luoghi o gran
intenditore di ottima cucina. Qui, infat-
ti, non si nasconde solamente uno ded
pii noti ristoranti della Lombardia, ma
vanta il certificato di residenza anche
un nurers impressionante di pesci, per
i quali sono stati messi a disposizione
vasche ¢ laboratori per un iotale di ses-
santa ettarl, mica un monolocale, Bene,
la maggior parte dei calvisanesi ma non
solo ~ la prestigiosa squadra di rughy
loeale ma non solo - conosce 1a storia
di Agroittica che andiamo a illustrare
brevemente, gia che non ol credi se non
lo leggi.

LA RIVINCITA
DELLO STORIONE
Una volta, qui, erano tutte anguille. Si,
anguille; messe a sguazzare nelle gene-
rose fonti d'acqua sorgiva che alimen-
tavano anche il ciclo di raffreddamento
deghi implanti siderurgici: perché di
un'acciaieria si trattava. Pol, un bel
glorno (siamo verso la fine degli anmi
Setianta), uno dei soci dell'industria co-
nobbe tale Mister Serge Doroshov, bio-
logo marino russo, espatriato negli Stati
Uniti, dove lavorava all'Universita cali-
fomiana di Davis. L4, stava sperimen-
tando (con successo) Vallevamento in
cattivith dello Storione bianco (lungo in
media sei metri, per un peso di 400 chi-
1i}, una tra le specie piill apprezeate per
la bonta della sua came. Quando si dice
il desting: il salto di pesce fu un attimo
e si passo dalla prosaica anguilla (mas-
simo rispetto, sia chiaro) al ben pil no-
bile storione, che se la vive alla grande
nelle acque calde reflue dell’acciaieria,
alla temperatura costante di 20022 gra-
di. Cioé lideale. E V'habitat - asettico - &
tutto, per riuscire a oltenere un caviale
da deliri del palato, che sia innanz tut-
to & prova di norme sanitarie oltre che
“molosso” che, in nisso stretto, significa

DA NON CREDERCI:
A CALVISANO, IN
PIENA PIANURA
PADANA, NUOTIA

UN ESERCITO DI

STORIONI. PER I

QUALI SONO STATI

MESSI A DISPOSIZIONE
VASCHE E
LABORATORI
PER UN TOTALE DI
SESSANTA ETTARI.

“poco salata”, come del resto deve ob-
bligatoriamente essere sui pii lussuosi
tavoli ded ristoranti chic.

TECHNOUOVA CALIBRATE
1§ piix oggi a Calvisano si lavora anche
su un ibrido ottenuto incrociando lo
Storione siberano con il Cobice, una
specie molto diffusa in [talia, specie nel
mar Adriatico. Vi & venuta l'acquolina?
Non & finita qui, perché ora c't la parte
hi-tech. Terminator non & niente in con-
fronto alla metodologia utilizzata tra le
vasche, Una volia stabilito il sesso, in
tutte le fermmine viene infatti inserito un
microchip per seguirne la storia indivi-
duale: geneaologia, etd, tipo di alimen-
tazione. Individuato il momento giusto,
prima dell'estrazione si effettua una pic-
cola biopsia per vedere se le uova sono

promte. Momento fondamentale che diil
valore aggiunto all'allevamento rispetio
alla cattivithe mentre |a pesca segue un
calendario naturale (sl aspetta il perio-
do in cuid i pescl sl apprestano a risalive i
flumi), qui & la tecnologia che prende la
parola per evitare di incappare nei pii
classici deghi erron di vahnazione: se la
raceolta avviene troppo presto si ottie-
ne un caviale asciutto e dal sapore acer-
bo, mentre in caso di ritardo si finisce
per ricavare un prodotio molle ¢ sfatto,
inadatto alla conservazione,

APPUNTAMENTO
SOTTO ’'ALBERO
Ci siamo, ne sapete molto di pi ora?
Chiudiamo  aggivngendo che dopo
l'estrazions, & vova vengono salate ¢
inscatolate, that's it. 11 resto & noto €
rienira melle rare occasioni (o0 meno
rare, dipende dalle disponibilith) in cul
partono le estasi gustative, occhi chiu-
si e port spalancati. Un po' come quel-
le pelli lisce e profumate sulle quali far
schioccare I'elastico del perizoma bian-
co. B un po’ cosi, 1a stessa sensazione
ardua da descrivere & molto gradevole
da provare. D'ora in poi, cari esterofili,
sapete che il plating nero nasce anche
da qui dietro, senza dover prendere ae-
ret o conoscere de lingue, Una delizia in
dialetto bresciano, che non avra l'erre
moscia ma ti inebetisce di qualith. E mai
periodo dell'anno fu pii propizio; che al
cenone, sotto albero, sia un trionfo di
palle di Caviale. m




