UN GIOIELLO DEL FOOD

Dal 2006 Agroittica Lombarda é il principale produttore mondiale di caviale ottenuto da storioni di
allevarmento con 24 tonnellate di prodotto annue. Un caviale che non teme confronti

groittica Lombarda, im-

portante azienda di ac-

quacoltura italiana con
Iu'mlnf.ilml' di :in;_'ui”t' e slo-
rioni, dal 1992 produce il pre-
zioso caviale italiano di Calvi-
sano (Brescia) e dal 1999 inizia
un ambizioso progetto di pro-
duzione del caviale t'}u-._ con il
marchio Calvisius. viene mes-
so sul mercato mondiale. Un
caviale dallevamento. ricono-
sciuto tra i migliori con par-
ticolari pregi che lo rendono
unico. Un regalo ]lr‘{‘;(.iu.-m ed

esclusivo, in tutte le sue varie-
ta. per la tavola di Natale. Cal-
visius” ¢ Calvisius Elite” sono
due caviali ottenuti dallo Sto-
rione Bianco, il primo ha uo-
va color grigio scuro di gran-

=

de dimensione. il secondo ha
colorazione ambrata ed en-
trambi hanno un earatteristi-
co sapore [ruttato; il Caviar
de Venise ¢ un caviale prodot-
to da un inerocio fra lo Sto-
rione Siberiano e lo Storione
ll('l’iHl}

\driatico, dal sapore

che ricorda il Sevruga del Ca-

spio e. 'ultimo nato e il pre-
stigioso Oscielra otlenuto dal-
lo Storione Russo, € un caviale
di particolare valore, dove an-
che qui gli argomenti vincen-
ti sono la qualita delle acque
¢ la cura artigianale con cui
dell’azien-

i maestri salatori

da preparano il prodotto. Per

questo, risulta posizionato al
massimo standard internazio-
nale del caviale pin esclusivo.
ll_gl'r'a)flif;';'.'; Lombarda s, vid Ken-
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